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DIPLOMADO EN GASTRONOMÍA 

Cédulas CONOCER 0027-98-09-01-01-01-1, 02 y 03 
 
 

 
 
1er. MÓDULO 
� Preparación y servicio de alimentos 

y bebidas 
� Administración de alimentos y bebidas  
� Compras y manejo higiénico de  

Alimentos y bebidas   
� Panadería  
� Tallado de frutas y verduras 
 
 

2do. MÓDULO 
� Cocina internacional 
� Organización de eventos y banquetes 
� Historia de la gastronomía 
� Repostería y chocolatería 
� Filosofía de calidad 
 
 

3er. MÓDULO 
� Cocina mexicana 
� Costos y almacenamiento 
� Nutrición y planeación de menú 
� Pastelería 
� Vinicultura y coctelería 
 

 

   
 
 
 
    
REQUISITOS DE INSCRIPCIÓN 
- Acta de Nacimiento. 
- CURP. 
- Certificado de Secundaria. 
- Certificado médico (IMSS, ISSSTE, S.S.).  
- 6 fotografías (infantil color). 
 

DURACIÓN: 3 cuatrimestres a cursarse en 1 año. 
INICIO DE CURSOS: Enero, Mayo y Septiembre.  
HORARIOS:  Matutino de 07:00 a 12:30 hrs. 
  Vespertino de 16:00 a 21:20 hrs. 
  De lunes a viernes. 
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